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Italian Classic French Fries Ba uettes & Honey Creamcheese

TRZVTADRFERT S FRTE ¥900 BIAUTF—ANTy bENZ=J)—=LF—ZX ¥800
EEORT MIF =X, A1) IS5 RF=F >0 F—XEED. NUY B EFTNTY b,
HEFICLEVRAE L o XDR TIRT L, BEHOEMRIDU—LF—Z%, ToRXDBoTHBLLEND LT,

/ French Fries with Spanish Richsauce Liver Paste with Baguettes
BEZNZv2aRT b+ ¥900 LIN\—=IXT N7y FERX ¥900
ZVZOR-ZDEETAA Y —RE 2D, BHSNTIELDOHENLN—/NT,
T-EVROBR EDBLTIEV R, N7y RZOETH, ZOFFTHOTT,
. French Fries with Truffle Mayonnaise Oiled Sardine with Pepper
PHI2EFM)aTRIAR—ADT A RRTF ¥1200 FTANY—TFT1> ¥800 p iz
SUTNBTIARRT MIFIAFHEO M) 2773 %—X, EDOBSEEF. ICAICL . BHTRKEEMZ.
HRIBBICHRDET ! TYTYDEDFFTREVWELET, ’ ,
- MushroomsTapas Pinchos - Ham & Mushroom
TvSall—LORKZ  ¥1200 ENLETY L al—LOEYFaR ¥188‘0
RYLal—LERRPTVE/NZT, HEDO—ME LTED ! B0 N MCENL, RySa)l—LES Y,

BMELILTEBTAFI)Y—IADRDETT,

&JJ Potato Salad with “Squid Shiokara” Seafood Ceviche
1HDBFEDRT b FS4H ¥1000 AaftotE—Fx ¥1750
ZE—T LES v A EIC EEEMR. 4 bFRCTLOT, TE. 1h. 2ADBM. PRARBEOBFREEMR . S 2EDFIR,
Beef Carpaccio Fresh Fish Carpaccio
YRADHILNYF 3 ¥2000 ity - SHEANDOERDAILINYF 3 ¥1800~
EFREAEZZFICLIEAILAYF I, g, BNEANOABORIZRZ Y TET,

BEBF—XTHEFET,

Chilled Tomato Fish & Citrus Insalata
JOoJOsPLEY b ¥700 BN CHE. FV—-TDTUx ¥1700
STRYREROXD EEAVELE LT BN ICHIBORE, £ —TEMR, J1RA—.
B LT, BAOBELELT. AETHRLDZ—RTT, AANBRETHA T, HFRET—RHICBBLEND KRSV =
Prosciutto,Ricotta Cheese & Seasonal Fruit Cold Appetizer Chef's Assorted Appetizers

ENL, VAYEF—ZLEHOTIN—YDRILEE ¥1500~ STI7HTTHOREREDSHE YASK

EREEDZIIL—V ) Ay F—XDESIEKETT ! RNE. @F\EIIAZEDHOTT,
=Y. £EIAEDDTY,

Italian Sundried Tomatoes Marinated in Oil Olives Beef Tendon Soup 1lcup
TRVTERZAMIMDOTTILAIT ¥550 ZFYV—7 ¥700 $9LX—7 ¥350
Cheese Ham, Salami,Prosciutto French bread
EEF—X ¥1200~ §EI\L\ ¥1000-~ N> 1Ay b+ ¥100~
Zbyzas N=F o Txv2a ENL SIS Y—tE—URATNLRY,

All prices are tax included | RRE&IEL THEIA
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Truffle Scented Omelete Mushrooms Sauce
M)aI72BFE YISy TILAE

AIDHIDATLFLLY =\=/ a7U—LY—X ¥2000
*/0U—LY—ZATRET33D3DTLLY,

Shrimp & Mushroom Ajillo
INLEER Y2 all—LDTE— 3 ¥1200
EEDNIE. Yy all—LOEMTIAR. N7 v MEMBFEL

__ Seafood & Vegetable Fritters
BNEHREOIY Y~ ¥1800~
BRELIILZILY —Z&N\—THETEL DN,

Garician-style Octopus

ALY HAEDHILSTE ¥1800
RARA VNIV DEBERIE,
NARLTSR O, SeAAE NTU AN E— 58,

Hamburg Steak w/ Bell Peppers & Cheese Sauce
3 F—XY—XATREANBZPN—S ¥1900

E—I eI ZNIN—=TIFT—HEI,

BEBRX=1—%IvtY X2 ILTo

Zeppole
Tsobhotyry—=
FlEH 50, HET><KDDTY Y FTT, BOBELED 7,

¥600~

SALADA

- Spicy Tomato Stew w/ Domestic Beef Tendons

EEFICOFK)R T FERAHL

REBAARGFICHA MO,

¥1300

Grilled Zucchini Wrapped with Prosciutto & Parmigianos
TV yF—ZDENLEZE FHONILIDv—/ ¥1300

Ay F—ZCREBENLENILVID v—/ OMEMEIIREE !

 Squid and Leafy Greens "in Zimino"
THLBEROBVWEAHT VY1 S—/ ¥1800 !
JLyPa b bBMA T 1HDEKREKRD S —fo

Seasonal Seafood Sautéed in Garlic Butter
EMANDOH—=V Y INZ—=")FT— ¥2400
REIEABHD TT,

Hachis Parmentier

TYySTNILIT14 I ¥2200
EEFITLCBA. Xy aRTFrDIZE2Y
ILDRERREFIER LIERIC,

Mashed PotatoeswithMushrooms&Gorgonzola

T Eozrdndyy-50oU—LIyva T+ ¥1900
RABREHR, BDBOI YT aKRT

Mushroom & Cheese Salad ) )

o 30Ty all—LeF—XDHTS4 ¥1300
TLwiavysall—LicA 2 FEF—IX&hif.
LEYE LIF o> Y FILEEAT,

b

o zp >
@, o : ‘&
Seafood Salad g"t o)\
Y—7—F454 ¥1800 Zr ¥

SIT7DOREST. BREEFEVWTILYS4,

G(eek Salad )

XUSTRYSSA ¥1600
FUSTDTTvR—F—X&FEo2H >4,
F—XBFEFOHICETT o,

. Garlic Shrimp Salad
=Dy o2l FHS54 ¥1700
CICH BBEBIEC T E Y IEEOY 54,
o RDLIYZHEZTVWTEOT. B5SBERFENEL &£ 5,

MAIN

Grilled Wagyu A5 Lean Meat

BEMFFRBADITVIL ¥5500~

Grilled Fresh Fish
::3:: (R AV NI
BT - BMH S DA

¥2800~

Grilled Hamburg Steak
BREITVINYN-T
FIEEN

¥2400
EMREFERLI AR BNdYa—>—N\YN—7,

Beef Stroganoff

E—-72r0%47 ¥2500

HA TR MEA XTI TT

Wagyu A5 Loin Steak
BEMFASZ7A0—XAXAT—F

Acqua Pazza with Fresh Fish

it - EMHEANBROTITINYY 7 ¥3500~
Grilled Pork |/ Grilled Chicken |/ Grilled Beef
r—=2 F*> E—-7
¥2800 ¥2800 ¥3500
Wagyu A5 Loin Steak Sandwich

BWRZXT—FHF ¥7000

BEM4ASS > O0— X A150gfE R,

All prices are tax included | FRRfEgIdL THEA



PASTA & RISOTTO
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EBICH SR

Kimchi Cream Pasta
FLOV [ FLFVV—LINRZ ¥1700
ITvtYROEE. HFSLVFLFEMRFEES ) —L/IKRZ,

= Kimchi Napolitan

FREXL | FLFFRIZVINZXA, ¥1700
+TRUEV X LFERAT LY T 7 OBEER.
Rich Creamy Pasta w/ Lots of Tomato
E2ED I MDEBEVV—LINZZ ¥1700

ST ER bDH BEBT ) — LY —RINXE

Spicy Cream Fettuccine with Fresh Aonori Seaweed
EFODOERIV—LT Y FF—=F ¥1800
EDOBDDICEHRZ DT 2IEDHDIATFEVNT Y —LINRH,

Squid & Spinach Aglio Olio Pasta

wr Garlic Fettuccine Japanese-style
MAH—=VvI 7y bF—F
HoBDFHTE/XRRIC. BE%BOFTH DL,

¥1800

Lemon Cream Fettuccine w/Shrimp & Scallops
ITELHRETOLEVIV—LT7 Ty FF—3 ¥1800 .
LEVEBROSE 20 5 —LISZ K, ST gy

IR PN

o |

Garlic Carbonara Japanese Style
MAH—=V Y IHhILNKRF—FNXZ
MEBMTIVZR L. BEALRF—,

¥1700

- Bacon Arrabbiata Pasta
R=AYDTFET—RNXZR
SV UBRMDEIER N MY —RSR A,

w Squid Ink & Anchovy Pasta

Terrace Dining BAR

THEIEFESNARDT—)AA—VFNXZ  ¥1700 WHEET7FIEDNRZ ¥1700
THOEHREED LI 1 ILR—RD/XZ S, WABICTYFaLEMR ey ARSI HRE/NZ K,
N Pasta With Bottarga & Gabbage Tomato Stew Pasta with Beef Tendon & Minced Meat
L DBTREFYRYDINZE ¥1700 S—FY/EEFTLCLEAD T FRAZ/INZEZ  ¥1700
YO N5ZI0EM. FrARYOHBERDS S Y TR, S—hY—ZR. FRUEVTHRN, FLUL T FERABR/IIZ L,
Clam & Fresh Tomato Pasta Shrimp, Basil, and Fresh Tomato Pasta
THUEeILya b bNRE ¥1700 ITE. APV, 7Ly>abIbDNZXZ ¥1700
THUDERT > XD DF A ILAR—R/XZ L, NUNED. TEERFE>FS DT A ILR—RNRE,
= Mushroom & Anchovy Cream Pasta Seasonal Special Pasta
Iv2all—LeT7oFIaEDoV)—LINZAZ ¥1700 EMDARDVILINZAAZ ¥2000~
SYTNTRERINRE, 7U—LY—RF ST E 5B, RBEERRZ Y 7 ETHHEE LT,
Special Bottarga & Seafood Risotto
BHEABDSZIZRIATEANOIHAEYY Y+ ¥2650
BHBAZHN S RS OREKNT 12> b
Today's Dessert Retro Pudding Tomato Panna Cotta
FHOTH—F ¥550~ LkOZFu> ¥750 rR kDN FOYS ¥700
HEHO THABBEZCAELTVLET, REBIEY Y TILEFE. BREOWTH— K, bR REEALTTF— Mo EFE LT
AR, SRIFIZAFZYTETEERILEIL, IFAEI V) — I —3HEw, FOBHRLIETW!
Coffee (Hot/Ice)
d—k— ¥600 \
Tea (Hot/Ice) A /
RS ¥550
Organic Herb Tea

Saturday 1 7:00~22:00 (LO.21:00)

All prices are tax included | FTREMGIFE THHA



	2025　Autmn
	PPETIZER
	シェフおすすめ  お酒にあう料理
	Italian Classic French Fries イタリア人が大好きなフライドポテト　¥900
	Baguettes & Honey Creamcheese 焼き立てチーズバケットとハニークリームチーズ　¥800
	　定番のポテトにチーズ、オイル、フライドオニオン。 　仕上げにレモン果汁をたっぷり絞ってください。
	　チーズを塗り、カリッと焼き上げたバケット。 　はちみつを加えたクリームチーズを、たっぷり塗ってお召し上がりください。

	French Fries with Spanish Richsauce 濃厚スパニッシュポテト　　　¥900
	Liver Paste with Baguettes レバーパテ　バゲット添え　¥900
	　なめらかでクセのないレバーパテ。  　バケットにのせても、そのままでも◎です。
	　ニンニクベースの濃厚アイオリソースをたっぷり。 　アーモンドの食感、香りもアクセント。

	French Fries with Truﬄe Mayonnaise やみつきトリュフマヨネーズのフライドポテト　¥1200
	Oiled Sardine with Pepper オイルサーディン　　　　　　　　¥800
	　シンプルなフライドポテトに門外不出のトリュフマヨネーズ。  　あなたも虜になります！
	　生の青唐辛子、にんにく、醤油で風味を加え、 　アツアツの缶のままご提供いたします。

	MushroomsTapas マッシュルームのタパス　 ¥1200
	Pinchos - Ham & Mushroom 生ハムとマッシュルームのピンチョス　¥1000
	　厚切りバケットに生ハム、マッシュルームをオン。 　食欲をかきたてるアイオリソースが決め手です。
	　マッシュルームを⻝べやすいタパスで。始まりの一皿としてぜひっ!

	Potato Salad with “Squid Shiokara” イカの塩辛のポテトサラダ　　　¥1000
	　スモークしたジャガイモに、塩辛を加え、オトナ風にアレンジ。

	Seafood Ceviche 魚介のセビーチェ　¥1750
	　エビ、イカ、タコの魚介に、アボガドなどの野菜を加えた、さっぱり前菜。 　

	Beef Carpaccio 牛肉のカルパッチョ　 　　　¥2000
	　牛赤身肉をタタキにしたカルパッチョ。 　濃厚なチーズで仕上げます。

	Fresh Fish Carpaccio  築地・豊洲仕入れの鮮魚のカルパッチョ　¥1800~
	　築地、豊洲仕入れの本日の魚はスタッフまで。

	Chilled Tomato ゴロゴロ冷やしトマト　¥700
	　ミニトマトをたっぷりと使用いたしました。 　前菜として、お口直しとして、何度でも楽しめる一品です。

	Fish ＆ Citrus Insalata 魚介と柑橘、オリーブのマリネ　¥1700
	　魚介に柑橘の果実、オリーブを加え、ヴィネガー、 　オイルなどで味付け。野菜とご一緒にお召し上がりください。

	Prosciutto,Ricotta Cheese & Seasonal Fruit Cold Appetizer 生ハム、リコッタチーズと季節のフルーツの冷たい前菜　¥1500~
	　店長厳選のフルーツとリコッタチーズの相性は抜群です！ 　フルーツ、金額は日替わりです。

	Chef's Assorted Appetizers シェフおすすめ前菜盛り合わせ　 ¥ASK
	　内容、金額は日替わりです。

	Olives オリーブ　¥700
	Beef Tendon Soup 1cup 牛すじスープ　¥350
	Italian Sundried Tomatoes Marinated in Oilイタリア産ドライトマトのオイル漬け　¥550
	Cheese 各種チーズ　¥1200~
	Ham, Salami,Prosciutto 各種ハム　¥1000~
	French bread パン 1カット　¥100~
	　フレッシュ、ハード、ウォッシュ
	　生ハム、サラミ、ソーセージタイプハムなど。
	2025　Autmn


	OT APPETIZER
	シェフおすすめ  お酒にあう料理
	Spicy Tomato Stew w/ Domestic Beef Tendons　 国産牛すじの辛味トマト煮込み　¥1300
	Truffle-Scented Omelete Mushrooms Sauce トリュフ香るモンサンミッシェル風 ふわふわスフレオムレツ キノコクリームソース  ¥2000
	　長時間込んだ牛すじがトロトロ。
	　キノコクリームソースでご用意するふわふわオムレツ。

	Shrimp & Mushroom Ajillo 小エビとマッシュルームのアヒージョ　¥1200
	Grilled Zucchini Wrapped with Prosciutto & Parmigianos グリルズッキーニの生ハム巻き 手削りパルミジャーノ   ¥1300
	　定番のエビ、マッシュルームの具材でご用意。バケット追加も可。
	　ズッキーニと濃厚な生ハムとパルミジャーノの相性は抜群！

	Squid and Leafy Greens "in Zimino" イカと青菜の軽い煮込みインツィミーノ　¥1800
	Seafood & Vegetable Fritters 魚介と野菜のフリット　¥1800~
	　フレッシュトマトも加えて、イカの旨味を味わう一品。
	　自家製タルタルソース&ハーブ塩で召し上がれ。

	Seasonal Seafood Sautéed in Garlic Butter 季節魚介のガーリックバターソテー　¥2400
	Garician-style Octopus タコとジャガイモのガルシア風　¥1800
	　スペインバルの定番料理。 　火入れしたタコ、ジャガイモ、パプリカパウダーは鉄則。
	　内容は日替わりです。

	Hachis Parmentier アッシェパルマンティエ　¥2200
	Hamburg Steak w/ Bell Peppers & Cheese Sauce  　　　　　　チーズソースで食べるPバーグ　¥1900
	　ピーマンとミニハンバーグはご一緒に。 　居酒屋メニューをエッセンススタイルで。
	　国産⽜すじと挽⾁、マッシュポテトのグラタン　 　仏の代表家庭料理を当店風に。

	MashedPotatoeswithMushrooms&Gorgonzola きのことゴルゴンゾーラのクリームマッシュポテト　¥1900
	Zeppole  青のりのゼッポリーニ　¥600～
	　風味豊かな、必⻝のマッシュポテト。
	中はもっちり、外はさっくりのフリットです。量の調整も承ります。


	ALADA
	Mushroom & Cheese Salad たっぷりマッシュルームとチーズのサラダ  ¥1300
	Greek Salad ギリシア風サラダ　¥1600
	　フレッシュマッシュルームにイタリア産チーズをかけ、 　レモンをしぼったシンプルな味付け。
	　ギリシアのフェッターチーズを使ったサラダ。 　チーズ好きの方におすすめ。

	Seafood Salad シーフードサラダ　¥1800
	Garlic Shrimp Salad ガーリックシュリンプサラダ    ¥1700
	　シェフの心意気で、魚貝を使いすぎたサラダ。
	　とにかくお酒が進むエッセンス定番のサラダ。 　たっぷりとニンニクをきいてるので、もう翌日は忘れましょう。


	AIN
	Grilled Wagyu A5 Lean Meat 黒毛和牛赤身肉のグリル　 　　　　　¥5500~
	Wagyu A5 Loin Steak 黒毛和牛A5ランクロースステーキ　 　　 ¥5000~
	Grilled Fresh Fish  鮮魚のグリル　                                             ¥2800~
	Acqua Pazza with Fresh Fish 築地・豊洲仕入れ鮮魚のアクアパッツァ　¥3500~
	　鮮魚は築地・豊洲からの仕入れ。

	Grilled Hamburg Steak 自家製グリルハンバーグ　 　　　　　¥2400
	Grilled Pork 　/ 　Grilled Chicken 　/ 　Grilled Beef ポーク　  　              チキン　　　　　　　  ビーフ　　　　　　　        ¥2800 　　　　　  ¥2800　　　　　　       ¥3500
	　和牛、合挽肉を使用した” 肉感” 溢れるジューシーハンバーグ。

	Beef Stroganoff  ビーフストロガフ 　　　　 ¥2500
	Wagyu A5 Loin Steak Sandwich 特製ステーキサンド 　　　　　　　　　　¥7000
	　黒毛和⽜A5ランクロース肉150g使用。
	All prices are tax included ｜ 表示価格は全て税込　
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	ASTA & RISOTTO
	シェフおすすめ  お酒にあう料理
	Kimchi Cream Pasta　 キムクリ / キムチクリームパスタ　 　　　 　　 ¥1700
	Garlic Fettuccine Japanese-style 和風ガーリックフェットチーネ　　　　　　　   ¥1800
	Kimchi Napolitan　 ナポキム / キムチナポリタンパスタ.        　           ¥1700
	Lemon Cream Fettuccine w/Shrimp & Scallops エビとホタテのレモンクリームフェットチーネ   ¥1800
	Rich Creamy Pasta w/ Lots of Tomato どっさりトマトの濃厚クリームパスタ          ¥1700
	Garlic Carbonara Japanese Style 和風ガーリックカルボナーラパスタ 　　　　　  ¥1700
	Bacon Arrabbiata Pasta ベーコンのアラビアータパスタ                             　¥1700
	Spicy Cream Fettuccine with Fresh Aonori Seaweed 生青のりの辛味クリームフェットチーネ　           ¥1800
	Squid Ink ＆ Anchovy Pasta いか墨とアンチョビのパスタ　 　　　　　　　  ¥1700
	Squid & Spinach Aglio Olio Pasta イカとほうれん草のアーリオオーリオパスタ 　 ¥1700
	Pasta With Bottarga & Gabbage からすみとキャベツのパスタ　 　              ¥1700
	Tomato Stew Pasta with Beef Tendon & Minced Meat ミートマ / 国産牛すじと挽肉のトマト煮込みパスタ　¥1700
	Clam & Fresh Tomato Pasta アサリとフレッシュトマトパスタ                             ¥1700
	Shrimp, Basil, and Fresh Tomato Pasta エビ、バジリコ、フレッシュトマトのパスタ　   ¥1700
	Mushroom & Anchovy Cream Pasta マッシュルームとアンチョビのクリームパスタ  ¥1700
	Seasonal Special Pasta 季節のスペシャルパスタ　                                     　¥2000～
	Special Bottarga & Seafood Risotto 自社仕込みカラスミを添えた魚介のイカ墨リゾット 　¥2650

	ESSERT
	Today's Dessert 本日のデザート　¥550～
	Retro Pudding レトロプリン　¥750
	Tomato Panna Cotta トマトのパンナコッタ　¥700
	　日替わりで様々な種類をご用意しています。 　内容、金額はスタッフまでお尋ねください。
	　見た目はシンプルだけど、奥深いデザート。 　ほろ苦さとクリーミーさが絶妙。
	トマトを使用してデザートに仕上げました。 ぜひお試しください！

	Coﬀee (Hot/Ice) コーヒー　 　　　　　　　   ¥600
	Tea (Hot/Ice) 紅茶　 　　　　　　　　　   ¥550
	Organic Herb Tea オーガニックハーブティー    ¥550
	Weekday １７:００~２３:００ (L.O. ２２:００) Saturday  １７:００~２２:００ (L.O. ２１:００)



